VORSPEISEN

Bunter Salat
€ 8,20 | € 10,20

Nesters Stulzchen

unverdndert & legenddr aus Kopf & Stelze
€ 13,80 | € 19,80

Omas Pikante Friichte

Frischkédse & luftgetrocknetes Rindl
€ 14,20 | € 21,20

Tatar vom Ochs

Petersil-Mayo & gebeiztes Eigelb
€ 22,80 | € 32,80

Kraftige Rindssuppe mit Frittaten
€7,90

Schlutzkrapfen
Spinatfiille, braune Butter & Parmesan
€ 17,20 | € 26,20
Brotnudeln “Cacio e Pepe”

Bio-Bergkédse, Onsenei & Rucola
€ 16,80

WIRTSHAUSKLASSIKER

Wiener Schnitzel mit Petersilerdédpfel

vom Kalb vom Schwein
€ 32,20 € 21,20
Zwiebelrostbraten

rosa Beiried von der Fleckvieh-Firse
Zwiebelsauce, Pluiree, Brokkoli & Salzmandeln
€ 33,50

In Butter gebratene Forellenfilets

Petersilerdidpfel & Salat
€ 31,80

Bauernbratl vom Steinschaflamm
Schmorgemiise & Erdapfel
31,50

INKLUSIVPREISE FUR EINE KLEINE | GROSSE PORTION

STEAKS

AUS EIGENER SCHLACHTUNG
»,TROCKEN GEREIFT NACH ALTER TRADITION*

Filet Steak New York Strip Steak Rib Eye
ca. 250¢ € 53,20 | ca. 200¢g € 47,20 ca. 280¢g € 44,50 ca. 300¢g € 44,80

Zu allen Cuts servieren wir:

Parmesanpommes & gegrillter Spargel mit Sauce Hollandaise

Zusatzlich bieten wir abwechselnd immer
T-Bone, Porterhouse Steaks oder Cotes de beeuf von Rindern

aus eigener Schlachtung an so lange der Vorrat reicht!

GENUSSMENU

Roh marinierter Saibling

Gurke, Melone & Buttermilch
€22,20| € 32,20

Gegrilltes Wolfsbarschfilet & gebratene Salatherzen

Kapern-Butter & Garnelenmaultaschen
€ 27,50 | € 36,50

Tiroler Bio-Hendl
Brust im Kriduterrub gebraten auf
Paprika-Zucchini-Potpourri mit Ricotta-Cavatelli

& Keulen-Tacco mit Tomatensalsa & Schnittlauchmayo
€ 36,50

Tartelette von der Bio-Zitrone

Limetten-Joghurt-Eis & marinierte Zitrusfriichte
€ 14,80

Mentipreis € 90,-
3 Gang inkl. Dessert € 72,- | 3-Gang kein Dessert € 85,-

GERNE SERVIEREN WIR IHNEN DIE PASSENDE
WEIN-. BIER-, ALKOHOLFREIE GETRANKEBEGLEITUNG

GEDECK € 4,- PRO PERSON
VEGETARISCHES GERICHT ODER KANN VEGETARISCH ZUBEREITET WERDEN

INKLUSIVPREISE FUR EINE KLEINE | GROSSE PORTION AUSSERHALB DES MENUS
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